
Les Plats à Emporter 
(Le menu à 16,50€ ou le plat seul à 13,00€)

Du mardi au vendredi 
uniquement sur réservation avant 10h par téléphone 
et récupération avant Midi ou entre 17h30 et 18h30

Exemple de plats 
Filet d’églefin au basilic 

Andouillette de Troyes à la graine de moutarde 
Suprême de pintade 

 

 



Le Tradition d’Amandin 18€
 (entrée + plat +  fromage +dessert) 

1

Le Menu des Tables 16,50€

(entrée + plat + fromage ou dessert)

(servis uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés)

En Entrée 

Salade de Gésiers au vinaigre de framboise
Salade au saumon fumé

Saint Nectaire tiède sur toasts en salade 

En Plat 
Filet de Merlan crème au basilic 

Paleron de Bœuf braisée à basse température pendant 12h
Andouillette de Troyes à la graine de moutarde

En Dessert 
Moelleux au chocolat crème Amandinoise

Cheese cake revisité au spéculos
Poire au four sauce chocolat

-----------------------------------------------------------
A la carte Entrée 6,50€ ,Plat 15,00€ , Dessert 5€

-------------------------------
Saint Nectaire de Laurent et Delphine Conquet ,

Notre Pain est Maison 
Allergènes présents :

 Lait , Céleri , Fruits à coque ,Gluten , Œufs ,Poisson , Crustacés,Sulfites ,Soja

boissons non comprises



Les Saveurs d’Amandin 32€
(entrée + plat +  fromage +dessert) 
Le Menu des Saveurs 29,50€
(entrée + plat + fromage ou dessert)

(servis uniquement le Samedi soir, dimanche midi et jours fériés)

En Entrées 
Le favori d’Alexandre (foie gras servi à la cour russe )

Asperge gratinée au saint nectaire
Terrine de Magret de canard

 
En Plats 

Noix de saint-jacques (Cherbourg en Cotentin) crème de Crustacés
Côte double d’agneau (uk) à la crème d ‘ail douce mentholée

Cuisse de Canard confit  (fr)  
 

En Desserts 
La signature des tables -Fraisier façon financier

Moelleux chocolat sauce after eight
Tartelette Bretonne aux Pommes

-----------------------------------------------------------
A la carte Entrée 8,50€ ,Plat 21,00€ , Desserts  6,50€

-------------------------------
Saint-Nectaire fermier AOP de Laurent et Delphine Conquet , médaille d’or au Concours

Général Agricole – Salon de l’Agriculture de Paris 2026. 
   

 Notre Pain est Maison 

Allergènes présents :
 Lait , Céleri , Fruits à coque ,Gluten , Œufs ,Poisson , Crustacés,Sulfites ,Soja

boissons non comprises


