Les Plabs a E mponter
Du mandi au vendredi
um/qae.mmé sun agservabion avant 10h pan telephone
el recupenabion entre 17430 ef 1€h30
E:um/té de /Llaé Aujound ' ht
Fitet de Cabillaud cdme de Verveine 14 ,00€

Andowilleltte de Tmo#u ala ;aauw de moutoande 13 ,00€
Saule de veau aux tomales /&dm et basiie 13,00€



Le Tradibion d ' Amandin 17€
(enhree + plat + /ama;a +dessert)
Le Henu des Tables 16€
(enbree + /Jaé + /oma}a ou dessert)
(servis uniguement le midi du mandi au vendredi hors jouns /?M'Za)
En Enhees (a la carte 6,50€)

-, » »
U LA Al N b 4 /i 2T’

Assielle de Chancuterie (Maison Pallul)
Saint Mectane bede sun loasts en salade

En Plals (i la cante 16 ,00€)
Filet de Cabillaud ewdme de verveine
Andowllelte de Tiw;ﬂ ala gpaine de moutande
Saute de veau méoma&s/ai‘dm et basilie
En Dessents (a la carte €,00€)
Hoellewr au chocolat et salidou
Fromage /m de campagne au coulls de /améa{u
Peche rolie au miel et eclats de/ua&'n.

Boissons non a»n/au:ua



(servis uniguement le Samedi soin, dimanche midi et jouns [ors)
Les Saveuns d ' Amandin 31€
(enbree + /ﬁé + /omafa +dessert)
Le Menu des Saveuns 29€
(enbree + /;laé + /oma}e ou dessert)
En Enbées (3 la carte &,50€)

Croustillant de Saint Mecltane en salade
MHanine de Baa/ aux deur. cibrons
Rillebtes de Sandre maison

En Plats (3 la carbe 21,00€)

Filet de Bar crdme de crustaces
F&éd&CMkmmdaéﬂyn
Paleron de W et & basse hmﬁ&aéchc
En Desserts (a la cante 6,50€)

Moelleur. au chocolal et caéme M}lauaaax. noix
Tanbe Tabin revisibee pon le du/
ﬁ',uuaaﬁaaa miel et eclals da/laa&n
Viande Aou.‘/w?, Bas?u (au cantal }.ommd‘) ,
Saint Nectaine de Lament ot Dal/l/u"w Cm7u¢é p
Poissons dles cotes Buebonnes , Fuuits e Legumes d.’ ougine Faance

Bolssons non a»n/u:ua



