
Tartines préparées avec notre pain fait maison

3,80 €

Tartine de Saint nectaire 4,50 €

5,00 €

Tartine de Chèvre Mariné à l’ail et Thym 5,00 €

5,50 €

Œufs Brouillés au Jambon sur tartine 5,50 €

Œufs Brouillés au saumon fumé sur tartine 6,50 €

Tartine Beurrée 1,50 €

7,00 €

Dessert du jour  ou Moelleux chocolat 5,50 €

Tartine de jambon blanc

Tartine de Rillettes (Canard , oie ou lapin)

Tartines des tables (salade , mayonnaise maison ,œuf , jambon)

Assiette de trois fromages (Cantal,st Nectaire,Bleu d’Auvergne) 

Saint-Nectaire fermier AOP de Laurent et Delphine Conquet , 
médaille d’or au Concours Général Agricole – Salon de 
l’Agriculture de Paris 2026.  

Allergènes présents :  Lait , Céleri , Fruits à coque ,Gluten , Œufs ,Poisson , 
Crustacés,Sulfites ,Soja



Les Tables d’Amandin 
Tartines préparées avec notre pain fait maison

3,80 €

Tartine de Saint nectaire 4,50 €

5,00 €

Tartine de Chèvre Mariné à l’ail et Thym 5,00 €

5,50 €

Œufs Brouillés au Jambon sur tartine 5,50 €

Œufs Brouillés au saumon fumé sur tartine 6,50 €

7,00 €

Dessert du jour  ou Moelleux chocolat 5,50 €

Tartine de jambon blanc

Tartine de Rillettes (Canard , oie ou lapin)

Tartines des tables (salade , mayonnaise maison ,œuf , jambon)

Assiette de trois fromages (Cantal,st Nectaire,Bleu d’Auvergne) 

Saint-Nectaire fermier AOP de Laurent et Delphine Conquet , 
médaille d’or au Concours Général Agricole – Salon de 
l’Agriculture de Paris 2026.  

Allergènes présents :  Lait , Céleri , Fruits à coque ,Gluten , Œufs ,Poisson , 
Crustacés,Sulfites ,Soja
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